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BON DE COMMANDE

O YN INCIN I Bouteille Demi-Blle Magnum

Notre Champagne est commercialisé

aprés un long vieillissement, lorsqu’il EXTRA BRUT
est prét a étre consommé ; il ne BRUT
s'améliorera donc plus dans votre EXTRADRY
cave.
le Champagne doit étre servi ffcns A SEC
mais non glacé, & la température. de :
Vous pouvez cependant le conserver 2 5 g ? é | ROSE BRUT
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Les bouteilles doivent étre couchées, le
bouchon en contact avec le vin.
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Livraisons & domicile en cartons de :
6 bouteilles et 6 demi-bouteilles.

Coffrets cadeaux,
étiquettes personnalisées :
nous consulfer.




